Cuisine Centrale Isidore Restauration
cuisinecentrale@isidore-restauration. fr NOM DU CLIENT : JOUY SOUS THELLE
leidore Tél: 02.35.91.21.3%9 fax : 02.35.91.21.56

Menus d nous retourner avant le 30 mars 2018
SEMAINE DU 7 au 13 MAI 2018

m 7-mai ‘ : j 8-mai i R ,_,—-*—»_'J 9-mai 10-mai m 11-mai

i e

Salade jaune
(tortis, ceuf, mais,
mayonnaise)

Carottes rapées & omme de terre @ Chou-fleur
vinaigrette en salade sauce moutarde

; P etteraves @ Betteraves
Lentilles vinaigrette \ @ \&noigreﬁe \ vinaigrette

Tomates et @ Macédoine
oncombres en dés mayonnaise +

Emincigliﬂ%:l:ef ate ¥ ‘@ Bouletles de boeuf Quenelles de brochet i
(tomate, oignoens, ail) saude curry @ sauce & l'oseille

Accras dg morue 4
Cmelette \ SOUCE&@TO" \ Cordon bleu de volaille
Haché de veau \ Poisson pdr&

Haricots beurre Semoule o Purée d'épinards X
@ a la tomate

Pommes de terre sautées .} \ Courgettes \

Poisson pané

Farfalle

Purée \\ Haricots verts \ \ Haricots verts
Fromage bichette & \ Petit suisse aromatisé \ \ Fondu Président A
Yaourt sucré - Camembert . \ \ Petit moulé nature
Fruit _\, Chou vanille \ \ Compote de pomme ,‘,
Créme dese‘;eri praliné | Fruit \ \ Yaourt aromatisé
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= Nouvea
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